
P L E A S E  L E T  U S  K N O W  O F  A N Y  F O O D  A L L E R G I E S .  S O M E  O F  O U R  I T E M S  C O N T A I N  N U T S .  C O N S U M I N G  R A W  O R  U N D E R C O O K E D  F O O D S  M A Y  I N C R E A S E  
R I S K  O F  F O O D  B O R N E  I L L N E S S E S .  1 8 %  G R A T U I T Y  F O R  P A R T I E S  O F  7  O R  M O R E .  C H E C K S  C A N N O T  B E  S P L I T  F O R  P A R T I E S  O F  1 0  O R  M O R E .

M I N I  M A X  M E N U  A V A I L A B L E  F O R  K I D S  1 0  A N D  U N D E R .   / /   W W W . M A X L A G E R S . C O M

SAL ADS

ENTRÉE SELECTIONS

O P E N  D A I LY

M O N  –  S A T  1 1 : 3 0  A M  –  1 0 : 3 0  P M

S U N  4  P M  –  1 0 : 3 0  P M

B A R  O P E N  D A I LY  U N T I L  1 1 P M  

O R  L A T E R

G M - 2 0

SOUTHERN FRIED CHICKEN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18
All natural chicken breast in buttermilk batter, bacon braised collard greens, charred corn whipped potatoes, warm pepper jelly

CREOLE BBQ SHRIMP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19
Wild American shrimp, Creole seasoned pan sauce, Red Mule grits, toasted baguette

BASIL PESTO SALMON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23
Grilled Scottish salmon, lemon pesto, wilted spinach, chilled fennel salad

HOUSE SMOKED HICKORY PORK CHOP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20
Niman Ranch grilled chop, whipped potatoes, collard greens, jalapeño gravy, fried onions

FILET MIGNON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28
Center-cut, whipped potatoes, grilled asparagus, cabernet-port reduction

COWBOY STEAK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32
Certified Angus bone-in Ribeye, balsamic butter, whipped potatoes, grilled asparagus

THE MANHATTAN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26
Certified Angus New York Strip, whipped potatoes, roasted French beans

BBQ RIBS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26
Rack of baby back ribs, JR’s spicy BBQ sauce, cole slaw, hand-cut fries

ADD A SKEWER OF 4 WOOD-GRILLED JUMBO SHRIMP TO ANY STEAK, CHOP, OR CATCH . . . . . . . . . .  5

STARTERS

ROASTED CHICKEN FLATBREAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9
Grilled flat bread, shaved roasted chicken, feta cheese, tomatoes, basil, garlic, wilted spinach, extra virgin olive oil, honey drizzle

SPINACH & ARTICHOKE DIP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
Spinach, artichokes, parmesan and asiago, tortilla chips 

JR’S SMOKED FIRECRACKER WINGS
10 WINGS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
20 WINGS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Pickled watermelon rind, green apple slaw

CAST IRON MAC & CHEESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6
Tillamook Cheddar, beer cheeese sauce, elbow macaroni, bread crumbs, baked in cast iron skillet

GULF COAST GUMBO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  CUP / 5
Wild American shrimp, chicken, andouille sausage

BABY ARUGULA SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9
Arugula, cranberries, salty almonds, crispy goat cheese croquette, heirloom tomato vinaigrette

ALASKAN WEDGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7
Iceberg wedge, bleu cheese dressing & crumbles, tomatoes, bacon

HOUSE SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6
House salad mix, cucumber, tomato

KEY LIME PIE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5
Traditional Florida Key Lime Pie topped with whipped cream

CARAMEL PECAN CRUNCH. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Caramel and pecans baked into a rich chocolate brownie cake

MILE HIGH CHOCOLATE CAKE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Layers of chocolate cake and icing with a touch of whipped cream—not for the timid!

“FROZEN PINTS” CRAFT BEER ICE CREAM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Ask your server which flavors are available

Desserts


